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Mosaik vom Skrei

Rote Bete | Dill | Bulgur | Buttermilchsud
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Petersilienwurzelcreme
Jakobsmuschel | Haselnuss | Petersilienol
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Kikok Maispoulardenbrust mit Zitronen-Thymian-Jus
Chicorée | Steckribe | Shiitake | SURkartoffel-Gnocchis
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Dunkles Schokoladenmousse im Baumkuchenmantel
Birne | Milchmadchencreme | Luftschokolade | Mandeleis

3-Gang Menu mit Suppe 50 €
3-Gang Menu mit Vorspeise 60 £
4-Gang Ment 70 €
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Blumenkohl Panna Cotta

Buchweizen | Tofu | Haselnuss | Sanddorn
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Rote Bete Gnocchi an Nussbutterschaum

Blattspinat | Schwarzwurzel | Walnuss
%k %k %k k
Kaffee Creme Br(lée
Mango | Bergamotte | Salzkaramell | Mangosorbet

55 €
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Gemischter Salatteller | gerdstete Kirbiskerne
Balsamicodressing oder Joghurtdressing 9,00
Mosaik vom Skrei
Rote Bete | Dill | Bulgur | Buttermilchsud 20,00
Blumenkohl Panna Cotta
Buchweizen | Tofu | Haselnuss | Sanddorn 18,50
Carpaccio vom Black Angus Rind
Pfifferlinge | Friesisch Blue | Kiirbis | gebackenes Eigelb 18,50

Syppen
Franzdsische Zwiebelsuppe
mit Kase Uberbacken 8,50
Wildkraftbrihe
Krauterfladle | Rehraviolo | Gemdse 10,50
Petersilienwurzelcremesuppe
Haselnuss | Petersiliendl 9,50
mit Jakobsmuschel 12,50

Haben Sie eine Lebensmittelallergie oder Unvertraglichkeit?
Bitte fragen Sie unseren Service nach unserer Karte fir Lebensmittelallergiker.
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Rote Bete Gnocchi an Nussbutterschaum

Blattspinat | Schwarzwurzel | Walnuss

Skreifilet & Nordseekrabben mit milder SenfsolRe
Balsamicolinsen | Kartoffelpiree

Medaillon vom Hirschkalb mit Haselnusskruste
Rahmwirsing | Rosenkohl | Essigkirschen
Schupfnudeln

Rinderroulade
Schmorjus | Rotkohl | Kartoffelplree

Wiener Schnitzel vom Kalb

23,50

35,00

36,00

28,00

jahreszeitliches Gemuse | Preiselbeeren | Zitrone | Bratkartoffeln

Kikok Maispoulardenbrust mit Zitronen-Thymian-Jus
Chicorée | Steckrliibe | Shiitake | StRRkartoffel-Gnocchis

Rumpsteak vom Black Angus Rind (grain fed)
Bratkartoffeln | gemischter Salatteller
wahlweise mit PfeffersoflRe oder Krauterbutter

28,00

27,50

35,00



Desserts

Dunkles Schokoladenmousse im Baumkuchenmantel
Birne | Milchmadchencreme | Luftschokolade | Mandeleis

Kaffee Creme Brllée
Mango | Bergamotte | Salzkaramell | Mangosorbet

Krokantbecher (der Klassiker)
Walnuss- | Vanille- | Schokoladeneis
KaramellsoRRe | SchokoladensolRe | Haselnusskrokant

Drei hausgemachte Sorbets
mit Fruchtsaucen

Bio Kdseauswahl (5 Sorten)
Frichtebrot | Trauben | Feigensenf

14,00

14,00

8,90

9,90

15,00

Bei Anderungen oder Umbestellungen erlauben wir uns gegebenenfalls einen Aufpreis zu berechnen.



